
M E N U
L O A D E D  F O C A C C I A  

grøn ricottacreme + urter 

A R A N C I N I  M I L A N E S E

citronmayo - safran 

K A L V E I N D E R L Å R
rosastegt og tyndtskåret

chimichuri - agurk -pistacie

S T R A C C I A T E L L A
estragon - bagtetomater - grillet citron

P A N Z A N E L L A
toskansk brødsalat - cantaloupe

P O L P E T T E  A L  S U G O
italienske kødboller med salsiccia

tomatsauce - kapersbær

B A C A L A O  I  S K A L L E R

creme på klipfisk og urter
appelsinskal og radicciho

N O C E L L A R A  

oliven

C R O S T I N I
rødbedericotta - frugt/grømt i sæson

P A V L O V A
mascarponecreme - lemoncurd

sæsonnenssirup - bær

+  5 0  K R  

+  E K S T R A  
F O C A C C I A
og pisket smør
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